


  

 

Quan arriba març, Sant Boi s’omple de propostes 
gastronòmiques, culturals i familiars, per viure 
l’esperit més autèntic del territori amb una 
protagonista indiscutible: la carxofa. 

Aquest mes es viu tapa a tapa. 
Tasta, vota i guanya! 

Passaport carxofer 
Fes la ruta de la tapa i demana el teu passaport. 
• Aconsegueix 1 segell per cada tapa fins 

a reunir-ne 4. 
• Vota la millor tapa i participa al sorteig de 3 

lots de productes de la Cooperativa Agrària 
Santboiana. 

Fes córrer l’esperit carxofer per Sant Boi! 

Consulta tota la 
programació a 
www.santboi.cat 

Anima’t a compartir la teva experiència mencionant 
i etiquetant a @SBempresacomerc i utilitzant #carxofada2026 

www.santboi.cat


                  

 
  

   

 

cArXOsoUND 
Música en directe, bon ambient i celebració al ritme 
de la carxofa! Vine a gaudir amb amics i família. 
Quan? 
Dissabtes 7 i 21 de març 
de 12 a 13.30 h 
Dissabte 14 de març 
de 18 a 21.30 h 

cArXOKIDs 

On? 
Plaça de la República 
(Mercat de la Muntanyeta) 

Tallers i activitats creatives per als més petits amb 
la carxofa com a protagonista. Estampacions, 
plantacions i moltes sorpreses! 
Quan? On? 
Dissabtes 7 i 21 de març 
d’11 a 13 h 

Plaça de la República 
(Mercat de la Muntanyeta) 

Dissabte 14 de març 
de 16.30 a 18.30 h 

I a més a més... 

Activitats infantils a càrrec de la Ludoteca de 
l’Olivera. 
Més informació: ludotecaolivera@santboi.cat 

I ALS MERCATS MUNICIPALS… 
• Concurs de truites de carxofa | Divendres 27 de març, 

18 h | Mercat de la Muntanyeta. 
Més informació: lamuntanyetamercat@gmail.com 

• Sorteig de cistells de carxofes i verdures 
Cada divendres de març | Mercat Sant Jordi. 

• Sorteig de cistells de productes de temporada Cada 
divendres de març | Mercat de pagès: C/ Jaume I, 
C/ Joventut i La Rambla. 

mailto:lamuntanyetamercat@gmail.com
mailto:ludotecaolivera@santboi.cat




Descobreix la Ruta de la Tapa 2026 a Sant Boi 

Del 5 al 29 de març, recorre la ciutat tastant 
els millors sabors de la temporada. Més de 20 
establiments et sorprendran amb tapes originals 
elaborades amb carxofa. 

1. DiVersUS eSPorTS 
2. BAr paterNA 
3. eL rACÓ De l’ilLO 
4. reBo 
5. NistAl - eL riNcÓN iBÉricO 
6. LA PODerOSA 
7. DÓNDe eSTÁ sara 
8. 1331 Bar 
9. MeDITerrÁNeO 

10. KOlakao 
11. BirrA I Teca 
12. LA VeCIna cOFfee HoUse 
13. SiMPLe BrUnCH 
14. PiZZerÍA riNtOCore 
15. eL oriGeN DeL PecaDO 
16. LA GAMBerrA 
17. HOTeL eL cAstelL 
18. riCo rIcO DeLiCaT 
19. LOlaLOLiTaLOLA 
20. BAVI BISTrO 
21. eL PeTIT Del Mercat 
22. cHeeSecAKe HoUse st. BOi 



1 DIVersUS eSPOrTS 
crOqUeTa LíQUIDA 
Croqueta de textura líquida de carxofa, 
acompanyada d’una delicada gelatina de foie, 
i cruixent de pernil ibèric. 
Cervesa, copa de vi, aigua o refresc 

De dilluns a diumenge de 12 a 16 h. 

C/ dels Pollancres, 2. 

Fernando Gutiérrez 
@grup_diversus 



 

2 Bar paTerna 
carxoPeIX 
Una llesca de pa de la terra, amb una fina capa 
d’allioli casolà, amb carxofa i molles de bonítol. 
Cervesa, copa de vi negre, aigua o refresc 

Només servei a la barra. 

De dilluns a dissabtes d’11 a 14 h. 

C/ Pau Casals, s/n (Mercat de la Cooperativa). 

Isa Águila i Luis Pacheco 



3 eL raCó De l’IlLo 
La BUrgUerXOfa De L’iLLO 
Hamburguesa de carn de vedella i carxofa, amb 
salsa especial i xips de carxofes. 
Cervesa, aigua o refresc (33cl) 

Servei a terrassa suplement d’1 €. 

Dijous i divendres de 20 a 22 h, i dissabtes i diumenges 
d’11.30 a 13 h. 

C/ Camí Vell de la Colònia, 6. 

Jordi García 
@elracodelillo 



4 reBo 
cor De rOMa 
Fusió de la carbonara tradicional (rovell d’ou i 
parmesà) amb el toc mediterrani de la carxofa, 
bacó cruixent i escates de sal fumada. 

Canya de cervesa, aigua o refresc 

Servei només a la terrassa. 

De dimecres a dissabtes de 13 a 16 h i de 20 a 23 h, 
i diumenges de 13 a 16 h. 

C/ Pablo Picasso, 73, Local 1. 

Evelyn Fortuny 
@rebo_bar 



5 NIsTal - eL rINcóN iBérico 
carxofA iBérica 
Carxofa saltada, tonyina i maionesa sobre una 
torrada amb encenalls d’espatlla ibèrica de gla 
per sobre. 
Cervesa, copa de vi, aigua o refresc 

De dimarts a dissabtes de 8.30 a 16 h i de 20 a 23 h,
 i diumenge de 20 a 23 h. 

C/ Girona, 21. 

Ester García i David Nistal 
@nistalrinconiberico 



6 La PoDerOSa 
tosTa HorTaMAr 
Torradeta de pa de coca de vidre amb crema de 
carxofa, anxova, tomàquet cirerol i oliva farcida. 
Copa de cervesa, mitjana, copa de vi o refresc 

De dimecres a divendres de 18 a 21 h i dissabtes 
i diumenges de 12 a 14 h i de 18 a 21 h. 

C/ Girona, 19. 

Àlex Rodríguez 
@lapoderosasantboi 



7 DóNDe eSTá sAra 
La coOkIe aMB COr De carxofA i àNiMa 
De fesTUC 
Cookie New York amb carxofa, trufa i festuc. 
Aigua 

De dilluns a divendres de 10 a 14 h i de 16 a 20 h, 
i dissabtes de 10 a 14 h. 

C/ Joaquim Rubió i Ors, 37. 

Maria Dolores García 
@dondeestasarabakerycoofee 



8 1331 Bar 
KIT karXOfa 
Milfulls de carxofa i bacallà amb salsa romesco, 
reducció de pebrots del Piquillo i brandada 
de bacallà. 
Cervesa, copa de vi, aigua o refresc (33cl) 

Només servei a la barra. 

De dimarts a diumenge de 9 a 12.30 h. 

C/ Eusebi Güell, 7, Local Esquerre. 

Jordi Guerrero i Esther Abadias 
@1331bar 



9 MeDiterráneO il fOrNO Di 
PIeTra pizZería 
LasANYA PerfUMaDa 
Lasanya de carxofes estofades i salsitxa a la 
Caggianese sobre làmines de pasta amb ou, 
beixamel i formatge de cabra. 
Vermut artesanal de pètals de carxofa infusionats 
o aigua 

Només per emportar. 

De dimarts a diumenges de 20 a 23 h. 

C/ Eusebi Güell, 32. 

Adriano Carucci 
@mediterraneopizzeriasantboi 



10 KolAKaO 
KUlLereta De Sant Boi 
Torrada cruixent amb paté fred de carxofa i 
encenalls de pernil ibèric. 
Canya de cervesa o aigua 

Els refrescos tindran un suplement d’1 €. 

De dimecres a dissabte de 17.30 a 20 h. 

Plaça Llorenç Presas, 3-4. 

Raúl Thovar 
@kolakao_barsantboi 



 

 

11 BIrra i Teca 
HasTa La aLCAcHOFa Y Más alLá!!! 
Flor de carxofa confitada sobre un llit de 
verdures saltades, amb ratlladura de formatge 
comté, figues en almívar, salsa adya i pa de 
massa mare amb carxofa. 
Cervesa, copa de cava, copa de vi o refresc 

De dimarts a dijous de 19 a 20.30 h. 

C/ Major, 3. 

Rafael Brik 
@birra_i_teca 



12 La VeCiNa cOfFee HOUse 
cHeeSecaKe CArXOFa 
Cheesecake suau amb delicada crema 
de carxofa. 
Cafè espresso, tallat, te o infusió 

De dimarts a divendres de 9 a 12 h i de 16.30 a 19 h 
i dissabtes de 9.30 a 12 h. 

C/ Jaume I, 1, Local 3. 

Mónica Pérez i Natalia Valle 
@lavecinacoffee 



 

13 SIMpLe BrUNCH 
carxofA BeNeDICTINA 
Ou escalfat, sobre una llesca de pa de pagès 
amb carxofa confitada en oli d’oliva a baixa 
temperatura, encenalls de pernil ibèric, 
holandesa cítrica de iuzu i niu de patates palla. 
Canya de cervesa o aigua 

Altres begudes tindran un suplement d’1,25 €. 

De dilluns a divendres de 9 a 12.30 h, 
i dissabtes i diumenges de 9.30 a 13 h. 

C/ Riera Basté, 43 
(Mercat de La Muntanyeta). 

Rafa Fernández 
@simplebrunch 



14 PIZzería rINToCOre 
VesUViO CArCiofA 
Pizza tancada farcida de carxofa, ricotta, 
mozzarella i panacetta. 
Refresc 

De dilluns a dijous de 19 a 21 h. 

C/ Mossèn Jacint Verdaguer, 4, Local 1. 

Ciro Iannicelli i Francesco Boschetti 
@rintocorebcn 



15 eL OrigeN DeL PecaDo 
Zorra De carxofA TArTUFaTa 
Barqueta de risotto de carxofa amb aroma 
de tòfona. 
Cervesa, copa de vi blanc o aigua (33cl) 

Servei només a la terrassa. 

Dissabte de 12 a 14 h i diumenge de 12 a 14 h 
i de 20 a 22 h. 

C/ La Plana, 13. 

Isaac Velasco 
@elorigen 



16 La gaMBerra 
carxofA GAMBerrA 
Carxofes amb mongetes i cloïsses amb salsa 
verda. 
Copa de cervesa, refresc o aigua 

Servei només a la terrassa. 

De dimecres a divendres d’11.30 a 13 h. 

Avinguda Maria de Girona, 38. 

Germinal Dinarés i Tomas Diverio 
@lagamberrasantboi 



17 HoTeL eL casTelL  
resTaUraNT BLaNc&NeGre 
carxoBUrGUer 
Minihamburguesa de carxofa amb formatge 
de cabra gratinat i ceba caramel·litzada. 
Canya de cervesa, aigua o refresc (25 cl) 

De dilluns a divendres de 13 a 15 h i de 20 a 22 h, 
i dissabtes i diumenges d’11 a 13 i de 20 a 22 h. 

C/ Castell, 1. 

Juan Miguel Marinheiro 
@elcastellsantboi 



 

18 rICO ricO DeLICAt 
arròS De carxofA 
Arròs melós amb costella de porc confitada a 
baixa temperatura i carxofes tendres. 
Vermut o copa de vi blanc 

Dissabtes i diumenges de 12 a 15 h. 

C/ La Plana, 55. 

Marcos Rico 
@ricoricovermuteria 



 

19 LolALOLITALOLa 
BOGeria De l’HOrta SantBOIana 
Coca de pa artesà amb carxofes confitades 
i fumades amb formatge de cabra i melmelada 
de tomàquet. 
Canya de cervesa, copa de vi blanc o negre 

Servei només a la terrassa. 

De dijous a dissabtes de 16 a 20 h, i diumenges 
de 12 a 14 h. 

C/Pare Pere de Piera i Estadella, 16. 

Lola Cruz 
@lalolasantboi 



20 BaVi BiSTro 
BaViDiLLa De carXOfa 
Timbal de patata, pastanaga, guacamole 
i carxofa amb pa d’àngel texturitzat. 
Cervesa o gotet de vi 

Divendres i dissabtes d’11 a 12.30 i de 20 a 22.30 h. 

C/ Marià Fortuny, 30. 

Esther Ibáñez i Imma Gutierrez 
@bavibistro 



21 eL peTit Del MercaT 
crOqUeTóN 
Croqueta cremosa amb un suau puré de 
patata i mantega, acompanyada d’una 
melosa combinació de carxofa tendra i ceba 
caramel·litzada. 
Quinto de cervesa, copa de vi blanc o negre, refresc 
o aigua 

Divendres i dissabtes d’11 a 13 h. 

Mercat Sant Jordi, Local, 10. 

Jessica Carrasquero 



22 cHeeSecaKe HOUse sANT BOi 
carxoCAKe 
Pastís de formatge de carxofa amb xocolata 
blanca cremosa. 
Copa de cava, refresc o cafè 

De dijous a diumenge de 10 a 15 h. 

C/ Cristòfor Colom, 54. 

Jorge Mera 
@cheesecakehousesantboi 





 

 
 

Per continuar gaudint de la temporada… 

Durant el Mes de la Carxofa, 16 restaurants de 
Sant Boi presenten creacions d’autor i menús que 
exploren totes les virtuts d’aquest producte de 
temporada. 

Endinsa’t en les propostes de cada cuina, 
descobreix els plats setmanals i reserva per 
gaudir d’una experiència gastronòmica única. 

23. DiVersUS eSPorTS 
24. restAUrANte cAl VitUs 
25. eL MAr De La TranQUilITat 1969 
26. BArt BUrGer GAstrONÒMIc 
27. tOT BeGUT TOt Per BeUre 
28. MOMenTS 
29. SiMPLe BrUnCH 
30. PiZZerÍA riNtOCore 
31. eL oriGeN DeL PecaDO 
32. LOlaLOLiTaLOLA 
33. LA tAPInYa 
34. BAVI BISTrO 
35. BAr reSTaUraNT cHiMeNo 
36. MArIMOreNa reSTaUranT 
37. restAUrANt DIVerSUS 
38. restAUrANte HerNÁNDeZ 



23 DIVersUS eSPOrTS 
Menú que varia cada dia, però on sempre 
trobaràs un plat carxofer. 
Tres textures de carxofa (saltada a baixa 
temperatura, en xips cruixents i en parmentier 
suau) servides amb un ou escalfat a baixa 
temperatura i pernil ibèric. 
De dilluns a diumenges de 13 a 15.30 h i de dijous 
a dissabtes de 20.30 a 22 h. 

C/ dels Pollancres, 2. 

Fernando Gutiérrez 
@grup_diversus 



24 resTaUraNTe cal ViTUs 
Carxofa farcida de botifarra i crema de curri. 
Arròs a la marinera amb carxofes. 
Flor de carxofa amb ou de pota blava i pernil 
ibèric. 
Ensalada russa amb carxofa i llagostins. 
Pastís de xocolata o formatge. 
Cervesa 

De dilluns a dissabtes de 13.30 a 15.30 h. 

Cal reserva prèvia 

Rambla Rafael Casanova, 29. 

Jose i Pedro Romero 
@cal.vitus 



 

25 eL Mar De La TrANQUIlitaT 1969 
Gilda de carxofa, pop i oliva. 
Coca de milfulls amb carxofa i llagostí. 
Carxofa farcida de formatge fresc, arrebossada 
i fregida amb allioli i pernil Ibèric. 

Tàrtar de tonyina vermella amb ou ferrat de Covardes i 
Gallines amb xips de carxofa i rovell curat per damunt. 
Pastís de formatge amb crema catalana. 
Beguda no inclosa 

De dimarts a divendres de 20 a 24 h, 

Eduard Gómez 
@elmardelatranquilitat1969_santboi 

i dissabtes de 13 a 16 h i de 20 a 24 h. 

C/Miguel de Cervantes, 4. 



 

                                                                                                                              

26 BarT BUrGer GAstrONÒMIc 
Carxobrava amb allioli d’all cremat i romesco. 
Braç de gitano de carxofa farcit de pollaste pota 
blava amb suc i faves. 
Hamburguesa de porc Duroc amb carxofes, maionesa 
de chimichurri, carxofes a la planxa i bunyol de carxofa. 
Mousse de regalèssia amb pa de pessic de carxofa i 
xocolata de romaní. 
Cervesa, copa de vi o refresc 
Cervesa de carxofa amb suplement de 2€. 

Toni Romero 
@bartgastronomic 

Dimecres de 20 a 23 h i de dijous 
a diumenges de 13 a 15.30 h i 
de 20 a 23.30 h. 
C/ Miguel de Cervantes, 2. 



27 toT BegUT tOT Per BeUre 
Carxofes estofades amb cervesa Blond ALE amb 
bacó. 
Vedella estofada amb carxofes amb vi ranci. 
Cervesa 

Dissabtes i diumenges de 12 a 15 h. 

C/ Plaça de l’Ajuntament, 10. 

Eva N. Marcos i Jaume Julià 
@totbeguttotperbeure 



28 MoMeNTS 
Plat que varia cada dia, però on sempre trobaràs 
un plat carxofer. 
Cassoleta de carxofa amb ou a baixa 
temperatura amb tòfona i carpaccio de carxofa 
amb parmesà i tòfona. 
De dijous a dissabtes de 19.30 a 22 h. 

C/ Cardenal Vidal i Barraquer, 28. 

Lluïsa 
@santboimoments 



29 SIMpLe BrUNCH 
Caneló cruixent de melós de porc amb carxofa 
i ceba caramel·litzada, formatge parmesà, 
reducció de Cynar i xips de carxofa (suplement 
d’1,5 € al preu del menú diari). 
Arròs melós de carxofa (només els dijous). 
Cervesa, copa de vi o aigua 

De dilluns a divendres de 13 a 15.30 h. 

C/ Riera Basté, 43 (Mercat de La Muntanyeta). 

Rafa Fernández 
@simplebrunch 



 

30 PIZzería rINToCOre 
Provolone, carxofa i focaccia. 
Amanida de Bocconcino, rúcula, tomàquet 
cirerol, dos colors de carxofes i pesto vermell. 
La Santboiana Pizza: Pizza amb una base 
de crema de carxofes, fior di latte, patata, 
guanciale i carxofa fregida al forn. 
Canoli, tiramisú o gelat de vainilla. 
Refresc 

De divendres a diumenges de 19 a 20.30 h. 

C/ Mossèn Jacint Verdaguer, 4, 
Local 1. 

Ciro Iannicelli i Francesco Boschetti 
@rintocorebcn 



 

31 eL OrigeN DeL PecaDo 
Torrada de foie amb carxofa i ceba caramel·litzada, 
amb reducció de vinagre de mòdena. 
Risotto de carxofa amb aroma de tòfona i cruixents de 
rosta. 
Gelat artesanal de cervesa Guinness amb xocolata o 
altre sabor a escollir. 
Cervesa, copa de vi blanc o negre o aigua 

De dimecres a divendres de 20 a 23 h, i dissabtes i 
diumenges de 13 a 15.30 i de 20 a 23 h. 

Cal reserva prèvia 

C/ La Plana, 13. 

Isaac Velasco 
@elorigendelpecado 



32 LolALOLITALOLa 
Menú que varia cada dia, però on sempre 
trobaràs un plat carxofer. 
Clotxa de carxofa i botifarra de Cal Rovira amb 
camembert fos i tòfona. 
Beguda no inclosa 

Dijous a dissabtes de 19 a 23 h, i diumenges de 12 a 17 h. 

C/Pare Pere de Piera i Estadella, 16. 

Lola Cruz 
@lalolasantboi 



33 La taPiNYA 
Menú que varia cada dia, però on sempre 
trobaràs un plat carxofer. 
Arròs de carxofa amb mitjana d’1 kg. 
Beguda no inclosa 

Dissabtes i diumenges de 13 a 15 h. 

Mínim per a dues persones i amb reserva prèvia 

C/ Mossèn Jacint Verdaguer, 35. 

José Conde i Anna Paloma 
@la_tapinya 



 

34 BaVi BiSTro 
Menú que varia cada dia, però on sempre 
trobaràs un plat carxofer. 
Carxofa confitada amb pernil ibèric i salsa 
romesco. 
De dilluns a dissabtes de 13 a 16 h. 

C/ Marià Fortuny, 30. 

Esther Ibáñez i Imma Gutierrez 
@bavibistro 



35 Bar reStaUrant cHiMeNO 
Menú que varia cada dia, però on sempre 
trobaràs un plat carxofer. 
Estofat de carn amb ou escalfat i carxofes. 
Copa de cervesa o de vi de la casa, gasosa o aigua 

De dimarts a diumenges de 13 a 15.30 h. 

C/ Isaac Albeniz, 34. 

Yolanda López 
@barrestaurantechimeno 



36 MariMOreNA reSTAUrANT 
Bomba de carxofa i pollastre, allioli de carxofa, xips i 
suc de pollastre. 
Fricandó de carxofa, patata i bolets. 

Tonyina Balfegó amb morter de carxofa. 
Palpís de pollastre pota blava a l’estil del Pallars amb 
carxofa i suc de rostit. 
Crema catalana amb maduixes i carquinyolis. 
Cervesa 
De dilluns a diumenges de 13 a 15.30 h, i divendres 
i dissabtes de 20.30 a 22.30 h. 
Crta. Santa Creu de Calafell, 73, 
Planta 1. 

Albert Mendiola 
@marimorena_restaurant 



 

37 resTaUraNT DiVerSUS 
Menú que varia cada dia, però on sempre 
trobaràs un plat carxofer. 
Parmentier de carxofa amb tàrtar de tonyina, 
carxofa confitada, pesto de carxofa i trompetes 
de la mort. 
De dilluns a divendres de 13 a 15.45 h. 

Crta. Santa Creu de Calafell, 73. 

Fernando Gutiérrez 
@grup_diversus 



Gonzalo Hernández i Germán Lérida 
@hernandezrestaurante 

38 resTaUraNTe HernáNDeZ 
Menú que varia cada dia, però on sempre 
trobaràs un plat carxofer. 
Carxofa farcida de botifarra amb panaché de 
verdures. 
De dilluns a dijous de 13 a 16 h, divendres i dissabtes de 
13 a 16 h i de 20 a 22.30, i diumenges de 13 a 16.30 h. 

Ronda Sant Ramón, 157. 



cArXOTapa cArXOMenÚ 
1 DIVERSUS ESPORTS 

2 BAR PATERNA 
3 EL RACÓ DE L’ILLO 
4 REBO 
5 NISTAL - EL RINCÓN IBÉRICO 
6 LA PODEROSA 
7 DÓNDE ESTÁ SARA 
8 1331 BAR 
9 MEDITERRÁNEO 

10 KOLAKAO 
11 BIRRA I TECA 

12 LA VECINA COFFEE HOUSE 
13 SIMPLE BRUNCH 
14 PIZZERÍA RINTOCORE 
15 EL ORIGEN DEL PECADO 
16 LA GAMBERRA 
17 HOTEL EL CASTELL 
18 RICO RICO DELICAT 
19 LOLALOLITALOLA 
20 BAVI BISTRO 
21 EL PETIT DEL MERCAT 

22 CHEESECAKE HOUSE ST. BOI 

23 DIVERSUS ESPORTS 
24 RESTAURANTE CAL VITUS 
25 EL MAR DE LA TRANQUILITAT 1969 
26 BART BURGER GASTRONÒMIC 
27 TOT BEGUT TOT PER BEURE 
28 MOMENTS 
29 SIMPLE BRUNCH 
30 PIZZERÍA RINTOCORE 
31 EL ORIGEN DEL PECADO 
32 LOLALOLITALOLA 
33 LA TAPINYA 
34 BAVI BISTRO 
35 BAR RESTAURANT CHIMENO 
36 MARIMORENA RESTAURANT 
37 RESTAURANT DIVERSUS 
38 RESTAURANTE HERNÁNDEZ 
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Amb el suport de: 

Mitjà oficial: 


